
プレスリリース                                                2018年5月 

 

パレスホテル大宮 主催 

「Premium Quality Cup 2018 in SAITAMA  

第9回焼き菓子コンテスト」開催 

～埼玉県内福祉作業所の焼き菓子コンテスト～ 

 

パレスホテル大宮では、埼玉県内福祉作業所の皆様が作る焼き菓子を対象としたコンテスト「Premium 

Quality Cup 2018 in SAITAMA ～第9回 焼き菓子コンテスト～」開催いたします。 

 

パレスホテル大宮は、CSR活動の一環として、2008年より自社の設備やノウハウを活用し、福祉作業所

で作られているお菓子の技術指導や授産製品の受託販売などを行なってまいりました。製品の多くが、見

た目や味ともに良質で魅力的な製品であるにも関わらず一般消費者の目に触れられず、施設に協力的な方々

に留まっているという現状を知りました。そこで、販路拡大支援のため、「彩の国セルプまつり」内で2009年

より「Premium Quality Cup in SAITAMA 焼き菓子コンテスト」を開催。毎年多くの一般来場者にそのよう

な製品のアピールと販路拡大支援を行ってまいりました。 

本年、第９回のコンテストを迎え、応募いただいた16施設の中から事前の書類＆試食審査を経て、来た

る6月2日（土）に本選を迎えます。本年もまた、食のプロや一般消費者より保証されることで、製品に

更なる価値を付けてブランド化し、真心溢れる美味しい焼き菓子を多くの方々に知っていただき、併せて

障がい者の方々の自立支援と職員の皆様の励みに繋がることを願い、埼玉県セルプセンター協議会、埼玉

県社会福祉協議会、埼玉県の支援の下、「Premium Quality Cup 2018 in SAITAMA ～第9回 焼き菓子

コンテスト～」を開催いたしますので、応援の程、よろしくお願い申し上げます。 

 

本選出場施設  （エントリー順） 

・Kauri
か う り

 Cafe&Factory（伊奈町）「幸せレモンクランブル」 

・菓子工房ぽるぼろん（狭山市）「ポルボロン」 

・しびらき（さいたま市）「くるみサブレ」  

・パンラッコ（川口市）「くるみゴロッゴロッ クロッカン」 

・ふれあいの里・どんぐり（毛呂山町）「カフェオレ」     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

～この報道情報に関するお問合せ先～ 

パレスホテル大宮 営業企画係 高橋（平日10:00～18:00） 

TEL:（０４８）６４７－５０９３ FAX:（０４８）６５０‐９０９１ Mail: kikaku@palace-omiya.co.jp 

〒３３０－０８５４  さいたま市大宮区桜木町１－７－５ 

 

ご参考  焼き菓子コンテスト 過去の優勝施設＆製品 

第1回焼き菓子コンテスト（2009年）   幸手学園 「ガーレットフィンガー」 

第2回焼き菓子コンテスト（2010年）   つばさの森「ご松菜マドレーヌ」 

第3回焼き菓子コンテスト（2012年）   つばさの森「彩のマカローヌ」 

第4回焼き菓子コンテスト（2013年）   幸手学園「ちょこっとミント」 

第5階焼き菓子コンテスト（2014年）   晴れ晴れ「茶葉丸」 

第6回焼き菓子コンテスト（2015年）   晴れ晴れ「ココだいず（みそ）」 

第7回焼き菓子コンテスト（2016年）   ほっとすてーしょん「ごまっちゃわーず」 

第8回焼き菓子コンテスト（2017年）   ほっとすてーしょん「sun sun ポティロン」 

※2011年は震災の影響で開催しておりません。 



  

【本選のご案内】 

   

■審査日時：2018年6月2日（土） 12:00～13:30（審査） 15:30～16:00（結果発表） 

■会  場：鐘塚公園（さいたま市大宮区桜木町1-7-5） 

※埼玉県セルプセンター協議会が主催するイベント「第20回彩の国セルプまつり」内にて 

■審査方法：当日ご来場いただいた一般のお客様(100人)に投票券(１ポイント分)を１枚配布。 

本選出場団体には特設ステージにて味とパッケージへのこだわりに関するスピーチ 

(アピール)を行なっていただき、スピーチを見た一般のお客様は試食をした上で、 

一番魅力的だと感じた製品に投票していただきます。 

併せて、特別審査員(10人)にも審査項目に沿って採点していただきます。 

        最終的に、獲得点数の上位より各賞を授与します。 

        ※一般審査員は当日11:00より限定100人に配布する整理券を持ったお客様に 

行なっていただきます。 

 

☆優勝団体の製品は2018年7月より半年間、パレスホテル大宮にて受託販売いたします。 

 また、優勝、準優勝の製品には「パレスホテル大宮推奨焼き菓子」の称号を授与します。 

 

■ 審 査 員： 

埼玉県福祉部障害者支援課 課長 和泉 芳広 様 

関東食糧株式会社 代表取締役社長 臼田 真一朗 様 

国際クッキングスクール 副校長 内堀 恵子 様 

株式会社埼玉新聞社 代表取締役社長 小川 秀樹 様 

株式会社テレビ埼玉 営業局次長兼営業部長 鬼塚 信次 様 

武蔵野銀行 常務取締役 小山 和也 様 

公益社団法人全日本司厨士協会関東総合地方本部埼玉県本部 会長 田中 祐作 様 

さいたま市議会議員 傳田 ひろみ 様 

パレスホテル大宮 取締役業務支配人 小坂 良二 

（お名前の五十音順） 

 

 

後  援：埼玉県、埼玉県セルプセンター協議会、埼玉県社会福祉協議会 

 

 

 

 

 


